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PILIC FIRINDA

Piligleri temizleyiniz, bacaklarini viicuduna baglayip, tuz ve biberleyiniz. Kenarli bir tepsiye 2-3 sogan ¢entiniz.
Piligleri Gzerine yatirip, 5-6 saat birakiniz. Yuvarlak kesilmis domatesleri izerine ve kenarlarina diziniz. Birkag
maydanoz koku dograyiniz. Arasina 1-2 defne yapradi sikigtirarak, Uzerine birer parga tereyadi koyunuz. Bir
kepce etsuyu gezdirip firina striniz. Arasira piligleri gevirerek ve bazen tepsinin kenarindan kasikla suyunu alip
Uzerlerine gezdirerek pisiriniz, tabada alinca suyunu stizip Uzerine dokinlz.

Not: Bu tarza pisirilen pili¢, garmanjede saklanip soduk olarak kullanilir.
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