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FIRINDA PILIC MUCVERI

MALZEMELER:

1 adet pili¢ gdgsi

1 adet pili¢ butu

1 cay bardagi un

2 yumurta

1 kahve fincani siviyag
Yarim demet nane
Yarim demet dereotu
Yarim demet maydanoz
5 adet taze sogan

2 corba kasiJi kasarpeyniri rendesi
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Kekik

On hazirlik olarak pili¢ etlerini haglayip kemiklerinden ayirin, didin, icine yumurta, un, ince kiyilmig taze sodan,
maydanoz, nane, dereotu, tuz, karabiber, kirmizibiber, kekik, siviyagd koyup iyice karistirin. Tepsiyi yagdlayip bu
karnsimi dékin, 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin, firindan ¢ikinca kasar rendesini serpin.
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