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FIRINDA PILIC MUCVER

8 kisilik Gerekli malzeme:
1 pilic gégsi

2 patates

1 kuru sogan

2 dal taze sogan

Yarim demet maydanoz

1 cay kasigi limon suyu

1 cay kasigi karbonat
Yarim gay fincani kasar peyniri rendesi
2 yumurta

Yarim gay fincani un

Tuz, karabiber

Gdgus etini yikayip biraz su ile haslayin ve ince ince dograyin.

Patatesleri haslayip kabugunu soyun ve rendeleyin. Maydanozu ince ince kiyin, kuru sodani rendeleyin, taze
sogani ince ince dograyin.

Tavuk etine patates, kuru sodan, taze sogan, maydanoz, limon suyu, karbonat, kasar peyniri, yumurta, tuz ve
biberi ekleyip karigtirin.

Finn tepsisini yaglayarak karisimi tepsiye dokin. 180 derece firinda kizarana kadar pigirin.

Karelere keserek servis yapiniz.
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