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FIRINDA PİLİÇ ÇEVİRME

MALZEMESİ
1 piliç
1 kaşık salça
1 kaşık sıvıyağ
tuz

YAPILIŞI
Pilici temizleyip, yıkayınız. Ayak kısımlarını, yarılmış karın kısmına sokarak düzgün bir şekil veriniz. Üzerlerine
tuz, salça ve yağ karışımını güzelce sürünüz. Fırınınızın şişine, pilici geçirip baş ve son kısımları da pilice geçirip,
tam ortadan tespit ediniz. Şişi yerine takıp, fırını çalıştırınız. Piliç fırında dönerken, altına fırına dayanıklı bir kap
koyarak akan su ve yağın orda toplanmasını sağlayınız. Tavuğunuz 1,5 saat sonra hem pişer, hem de nar gibi
kızarır. Kızaran pilici, yerinden çıkarıp dışarı alınız. Şişten çıkarıp, servis tabağına bütün olarak koyunuz. Yanına
çeşitli garnitür koyarak servis yapınız.

© lezzetler.com tarif no:46719 • adı:FIRINDA PİLİÇ ÇEVİRME • gönderen:maskara • indirme tarihi:13.03.2025 - 08:34

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-pilic-cevirme-vt35636
http://www.tcpdf.org

