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FIRINDA PILAVLI TAVUK

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

6 adet tavuk baget

3,5 su bardag tavuk suyu

Once tavuk bagetlerin lizerine su konur ve yumusayana kadar haglanir. Piring suda bekletmeden yikanir,
suizllur. Tencereye yag konur, eriyince piring eklenir, 5 dakika kadar kavrulur. Sonra kavrulmus piring bir firin
kabina aktarilir, diizeltilir. Once tuz serpilir, sonra haglanmig bagetler yerlestirlir, en son tavuk suyu gezdirilir.
kabin agzi aliminyun folyoyla kapatilir. Onceden isitilmis 190 derece firina verilir. Yaklasik yarim saat pisirilir.

Fotograf "Ozlem Celik" tarafindan génderildi. 01.05.2020
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