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FIRINDA PIDELI KOFTE

2 yufka

600 gram kiyma

1 sogan

Yarim demet maydanoz
Kimyon, kekik, karabiber
1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢orba kasigi salca

Kiymaya rendelenmis sogani, baharati, kiyilmis maydanozu ekleyip yogurun. iki yufkay tezgah (izerine Ust Uiste
yayip ikiye boélin. DGz ve uzun kenarina kiymali karisimi boylu boyunca yayin, ¢ parmak eninde katlayin.
Tereyagini eritip icine salgayi katin. Bu sosu yufkanin Gzerine ve tepsinin igine suriin. Yufkal kéfteyi tepsiye
yerlestirin. 200 derecedeki firinda 45 dakika pismeye birakin. Dilimleyip servis yapin. Guizel bir bayram
yemegidir.
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