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FIRINDA PEYNIRLI TOST

12 dilim tost ekmegi

300 gr. eritme peyniri

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

100 gr. hazir taze krema

20 gr. tereyad

Yeterince hindistancevizi unu, tuz, kirmizi biber

YAPILISI:

Firini kizdirniz. iginde ekmek dilimlerini az bir sey kizartiniz. Eritme peyniriniz dilimlenmis degilse keskin bir
bicakla ince ince dilimleyiniz. Her ekmek diliminin Ustine bir dilim eritme peyniri koyunuz. Peynirlerin hafifce
ekmeklerin kenarindan tagmasini saglayiniz. Firin tepsisini hafifce yaglayip kaydirmaca ekmek dilimlerini tepsiye
yerlestiriniz. Ote yandan bir kAseye yumurtalari kiriniz. Igine bir ¢ay bardagi sit ve 100 gr. hazir taze krema
katip iyice katigtiriniz. Peynir tuzlu degilse tuzlayiniz. Zevkinize gore kirmizi pul biber ilave ediniz. Hindistancevizi
ununu da katip yaptiginiz karisimi ekmeklerin Gzerine dokintz. Onceden isitilmis kizgin firinda 25-30 dakika
Ustl kizarip, kitir kitir oluncaya kadar pigiriniz. Sicak sicak ikram ediniz.

Not: Bu tostu bagka yagl peynirle de yapabilirsiniz. Kibris'in "Hellim" peyniri, Erzincan'in "yaglh tulum" peyniriyle
de bagaril sonug alabilirsiniz. Ikram ederken yaninda gubuk geklinde kesilmig taze havug sunmayi unutmayin.
Ikisi de ¢ok hos bir lezzet meydana getirir.
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