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FIRINDA PEYNİRLİ TEL KADAYIF

400-500 gr tel kadayıf
100 ml Pakmaya ŞefKrema
150-200 gr dil peyniri
1 çay kaşığı tuz
Yarım çay kaşığı karabiber

Tel kadayıfı geniş bir kaba alın. Pakmaya ŞefKrema, tuz ve karabiber ekleyerek didikleyin.
Yağlanmış küçük kek kalıplarına tel kadayıfı, kalıbın yarısına gelecek kalacak kadar elinizle bastırarak
yerleştirin.
Kadayıfların ortasına küp şeklinde dil peyniri yerleştirin. Üzerini tamamlayacak kadar, aynı şekilde kadayıf
yerleştirin. Elinizle sıkı sıkı bastırın.
Önceden ısıtılmış 200 dereceye ayarlı fırında, 20 dakika pişirin. Sıcak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:138271 • adı:Fırında Peynirli Tel Kadayıf • gönderen:kış masalı • indirme tarihi:01.04.2025 - 02:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-peynirli-tel-kadayif-vt101496
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/firinda-peynirli-tel-kadayif-138271.jpg
http://www.tcpdf.org

