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FIRINDA PEYNIRLI TEL KADAYIF

400-500 gr tel kadayif

100 ml Pakmaya SefKrema
150-200 gr dil peyniri

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Tel kadayifi genis bir kaba alin. Pakmaya SefKrema, tuz ve karabiber ekleyerek didikleyin.

Yaglanmig kiiguk kek kaliplarina tel kadayifi, kalibin yarisina gelecek kalacak kadar elinizle bastirarak
yerlestirin. .

Kadayiflarin ortasina kiip seklinde dil peyniri yerlestirin. Uzerini tamamlayacak kadar, ayni sekilde kadayif
yerlestirin. Elinizle siki siki bastirin.

Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli firinda, 20 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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