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FIRINDA PEYNIRLI SEBZELI PATATES

1 adet kabak

3 adet patates

50 gram tulum peyniri

50 gram kasar peynir rendesi
1 ¢corba kasigi tereyagd

Tuz karabiber

1 domates

2 corba kasiJi ketcap

1 ¢corba kasigi hardal

1 cay bardagi sit

Kiiglik boy patatesleri ve kabaklari kiip kiip dograyip yikayin bir tencereye alin. Uzerine siitli dékiip 10 dakika
kaynatin. Patatesler ¢ok pismeden hemen tereyagini ekleyin. Daha sonra da tulum peyniri ya da farkli hangi
malzeme isterseniz lzerine ilave edip finn kabina aktarin. Uzerine rendelenmig peyniri de serpip 200
derecedeki firnda 20 dakika pigirin. Muhtesem bir lezzet oluyor. Isteyen kebap ve hardali karistirip sicak sicak
Uzerine dokip ikram edebilir.
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