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FIRINDA PEYNIRLI SEBZE

2-3 kisilik

3 adet taze sogan

1 adet prrasa

2 dis sarimsak

2'ser adet kabak ve havug
200 gram brokoli

200 gram Abaza peyniri
Tuz, karabiber, pulbiber
Yarim ¢ay bardagdi siviyag

Taze sogan ve pirasayi halka halka dilimleyin. Sarimsagi ezin. Siviyadi bir tencereye alip 1sitin. Taze sodan,
pirasa ve sarimsagi ekleyip kavurun. Kabak ve havucu rendenin ince tarafiyla rendeleyip onlari da tencereye
alin. Tuz ve karabiber ekleyip kavurma igslemine devam edin. Bro-koliyi bagka bir tencerede haslayip soguk
sudan gecirin. Sotelenmis sebzeleri isiya dayanikli bir kaba alin. Abaza peynirini rendeleyin. Yarisini sebzelerin
Uzerine yayin. En Uste haglanmig brokolileri yerlestirin. Peynirin kalan kismini en Uste yayin. Pulbiber serpin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 10 dakika, peynirler eriyene kadar pisirin.
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