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FIRINDA PEYNIRLI PIRASA

1 kg. prrasa

2 su bardagi su

3 adet yumurta

1 kahve fincani rendelenmis kasar peyniri
2 kahve fincani rendelenmis beyaz peynir
1 demet maydanoz

1 cay kasigi karabiber

Tuz

1/2 ¢orba kasigi sivi yag

Pirasanin sadece beyaz kismini ikiger parmak kalinliginda dograyin. Iki su bardagi suda haslayin, suyunu stiziin.
Bir kapta yumurtalari iyice ¢irpin. Igine rendelenmis peynirleri, kiyilmig maydanozu, karabiberi, tuzu ilave edip
karnstinn. Karigimi yaglanmis firin tepsisine dékin. Orta isili firnda 10 dakika, Uzeri kizarana dek pisirin. Firindan
¢ikarip dilimleyin ve sicak servis yapin.
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