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FIRINDA PEYNIRLI PIRASA

2 adet yumurta

3 sap pirasa

2 gcay bardagi misir unu

1 cay bardagi sivi yagdi

1 cay bardagi sit

1 su bardag beyaz peynir
1 paket kabartma tozu

1 tutam dereotu

1 tutam maydanoz

1 tath kasidi tuz

Pirasalar glizelce temizleyin ve ince halkalar halinde dograyin.

Dogradiginiz pirasalari tuzlu suda yumusayana kadar haslayin.

Yeterince yumusgayan pirasalarin suyunu stzdikten sonra sogumasi igin dinlenmeye birakin.

Bu sirada yumurta, sat, sivi yagdi, misir unu, kabartma tozu ve tuzu derin bir kabin iginde birlestirip ¢irpin.
Maydanozu ve dereotunu ince ince kabin igine dograyin.

Beyaz peynirleri ve sogumus pirasalari da karigtirma kabinin icine ilave ettikten sonra glizelce karigtirin.
Karigima eklediginiz tuzu, kullandiginiz peynirin tuz oranina gére ayarlamay! unutmayin.

Kullanacagini firin kabinin her yerini glizelce yaglayip Uzerine misir unu serpigtirin.

Hazirladiiniz peynirli pirasa karisimini firin kabinin igine aktarin.

Firnn kabina ¢érekotunu serpistirin.

Hazirladi§iniz karigimi dnceden 180 derece Isitiimig firnda 20 dakika kadar pisirin.

Finndan ¢ikardidiniz peynirli pirasa ilindiktan sonra hemen servis edebilirsiniz.
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