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FIRINDA PEYNIRLI PIRASA

https://migros.com.tr

5-6 tane orta boy pirasa
4 yumurta

1/2 dmet maydanoz

1/2 demet dereotu

100 gr. beyaz peynir
Tuz

Karabiber

1. Pirasalari yikayip kalin yesil kisimlarini kesin.

2. Kalan kisimlarini kalinca daireler seklinde dograyin.
3. Bir tavada zeytinyagiyla pirasalari kavurun.

4. Tuz ve karabiber serpip orta ateste 15 dakika pisirin.
5. Maydanoz ve dereotunu kiyin.

6. Yumurtalar ¢irpip peynirle karistirin.

7. Derin bir kasede tim malzemeleri karigtirin.

8. Yagl kagit serilmis firin kabina dékun.

9. Finnda 185 derecede 15-20 dakika pisirin.
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