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FIRINDA PEYNIRLI PILAV

1 su bardag piring

2 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi soya yagi

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2 seker kasig karabiber

Bir tencerede yagi kizdirin ve piringleri gdz gz oluncaya kadar kavurun. igine 2 seker kasigi karabiber ekleyin
ve karistirin. Suyunu da ekleyip bir tagim kaynatin. Pirincler suyunu ¢ekince 20 dakika dinlenmeye birakin.
Pilaviniz hazir olunca bir firin kabina alip Gzerine rendelenmis kasar peynirini serpistirin. 15 dakika firinlayin.
Pistikten sonra kare seklinde keserek sicak servis yapabilirsiniz.
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