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PEYNIRLI FIRIN PATLICAN

www.miele.com.tr

2 adet patlican

1 adet kapya biber
Yarim bag maydanoz
100 gr stizme peynir
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Patlicanlar soymadan boylamasina ince ince dilimler halinde dograyin 5 dakika kadar tuzlu suda bekletin
yikayip stizduginiiz patlicanlar yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Uzerlerine tuz karabiber zeytinyadi gezdirerek 200° énceden isitirmig firinda kizartin.

Firindan ¢ikan patlicanlarinizin Gzerine sicak haldeyken rendelenmis siizme peyniri, kip kip dogranmis kapya
biberi ve ince kiylmig maydanozu serperek servis edebilirsiniz.
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