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FIRINDA PEYNIRLI PATLICAN

2 adet bostan patlican

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
400 gram kdy peyniri
Tuz

Karabiber

Sos igin:

2 adet domates

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz

Sislemek icin:
Kurutulmus kekik dali

Patlicanlari yikayip kurulayin ve bir parmak genigliginde dilimleyip, yagh kagit ile kaplanmis firin tepsisine
yerlestirin. Firga yardimiyla Gzerlerine zeytinyagi surlp, karabiber ve tuz serpistirin. Onceden isitilmig 200
derece firinda hafif pembelesene dek pisirin. Firindan alip, Gzerlerine kiip dogranmig peynir yerlestirin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda peynirler hafif renk degistirene dek pisirin. Firindan alip servis tabagina yerlestirin.
Sos icin domatesleri rendeleyip Uzerine zeytinyadi ve tuz ekleyin. Kisik ateste karigtirarak 3-4 dakika pigirin.
Ocaktan alip peynirlerin lizerine pay edin. Kekikle susleyip servis yapin.
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