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FIRINDA PEYNIRLI PASTIRMA

Malzemesi:

12 dilim pastirma

1 bardak rende kasar peyniri
2 domates

1 yumurta

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 patates

tuz

Hazirlanisi:

Patatesi haglayip kabuklarini soyduktan sonra bunu pire haline getirin. Ve pire heniiz sogumadan buna
rendelenmis kasar peynirini ekleyip birbiriyle karigincaya kadar iyice karistirin. Diger taraftan pastirmalari
yayvan bir tabaga dort dilimi yarim yarim Ust tste gelecek gekilde dizin. Sonra hazirlamig oldugunuz pireyi
pastirmalarin ortasina koyup, pastirmalara dolma sekli vererek, firin tepsisine dizin. Uzerine de zeytinyagi
gezdirin. Diger yandan domatesin bir kisimini kiigtik ktiguk, bir kismini da dilim dilim keserek pastirmalarin
yanina dizin. Bir kabin i¢inde yumurtanin sarilarini kanstirin bunu da Gzerine dékin. Sonra tepsiyi d6nceden
isitilmig firina stirerek yumurtalar pisip, pastirmanin Gzeri kizarana kadar pigirin.
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