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FIRINDA PEYNIRLI MANTAR

250 gr. mantar

1 adet sogan

1/2 adet kirmizi biber

1-2 dis sarimsak

100 gr. yumusak peynir (kolayca erir olmal)
4 yemek kasigi zeytinyagi

1/4 cay kagigi kekik (veya kekik)

Tuz

Karabiber

Siviyagi tavaya dokiin. Dogranmig olan sodanlari yag isininca ilave edip sotelemeye baslayin. Hafif pembelesip
soganlar élince kestiginiz biberleri ekleyin.

Bu arada mantarlari yikayip dilimleyip onlarida katin.Mantarlari 5 dk. pisirin.

Sonra tavadan ¢ikarip bir minik borcam veya firin kabina mantarl harci koyun.

Uzerlerine ezilmis sarimsak, kekik ve tuz ve biberi ekleyin.

Kupler halinde peynirleri kesin ve mantarl karisimi ekleyin.

Tekrar biraz kekik serpin, Uzerini kapatacak sekilde peynir dilimleri ile kaplayin. Turuncu ¢edar peyniri de
kullanabilirsiniz.Boylece guizel bir gérinitisu olur.

10 dk. firinda peynirler eriyip kizaran dek pisirin.
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