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FIRINDA PEYNIRLI MAKARNALI PATATES

2/3 paket didik makarna

125 gr margarin

2 adet patlican

2 adet sogan

4 dis sarimsak

500 gr kiip dogranmis konserve domates
500 gr ricotta peyniri

100 gr irice rendelenmis parmesan peyniri
25 g feslegen

5 adet patates

Tuz

Firini dnceden 200 derecede Isitin. Makarnayi ve patatesi yeterli miktarda tuz ile kaynamis suda haglayin ve
sliziin. 4 yemek kasigi margarini bir teflon tavaya alin. Orta ateste i1sitin. Patlicani birkag partide iki yiizi de altin
rengi alana kadar kizartin. Kizartma iglemi stiresince her partide yeterince margarin ekleyin. Kagit havlu Gzerine
alarak yagini sizdUrlin. Sodan ve sarimsaklari da tavaya ekleyin. Orta ateste 2-3 dakika pembelesene kadar
pisirin. Domatesi ekleyin, 6 dakika daha pisirip suyunun buharlasmasini saglayin. Tuz, karabiber ekleyip atesten
alin.

Ricotta, dogranmig feslegen ve parmesani biiyikge bir kasede karistirip icine makarnayi ekleyin. Blyuk sufle
kaplarinin dibine ve kenarlarina 6nce dilimlenmig patlican serin. Yari seviyesine kadar makarnayla patatesi
ekleyip kaliba sikigtirin ve tzerinde domates sosu gezdirin. Kalan kismi da makarna ile kaplayin. Uzeri kizarana
kadar 15-20 dakika firinlayin. 6 dakika dinlendirip bir bicak yardimi ile tabagda ters gevirin. Taze feslegen
yapraklariyla susleyip servis edin.
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