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FIRINDA PEYNIRLI MAKARNA

500 gr ince makarna
12 bardak su

2.5 bardak sut

Tuz ve biber

Salcast:

1 kahve fincani un

50 gr. tereyadi

1 sogan

Ustlne:

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
3 corba, kasidi tereyadi

Bir tencereye su ve tuz koyup kaynatin. Makarnalari haglayin. Stzip, soguk suda bekletin. Diger taraftan kiguk
bir kapta yag ve sogan koyup kavurun. Sonra bunlara un katip kavurun.

Buna 2 bardak su ilave edip karabiberle birlikte diigin ¢corbasi kivaminda bir koyulugda gelinceye kadar pisirin.
Bundan sonra salcaya rendelenmis kasar ilave edin.

Sonra iyice suiztilmeye birakmig oldugunuz makarnalari bir tencereye koyarak tizerine, erimis tereyagi koyup
karistinin. Daha sonra yuvarlak tepsiye yerlestirin. Ustline sal¢ayi dékip, yayin. 15 dakika firinlayin.
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