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FIRINDA PEYNIRLI MAKARNA

https://www.olimermakarna.com

300 gr burgu makarna

Tuz, karabiber

1 sogan

1 corba kasigi siviyag

150 gr kizarmig hindi gégsu
200 gr garnitur (Bezelye,havug)
4 yumurta

200 gr kremasi

250 ml sut

kalip igin yag

150 gr rendelenmis kasar peyniri

Makarnayi haslayin ve siziin,hemen icine 1 ¢orba kasidi sivi yag katin ve yapismamasi icin karigtirin. Firini 175
dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Sogani soyup kigik kipler halinde dograyin. Siviyagi kizdirip sogani
kavurun. Garnitlri ekleyin. Tuz ve karabiberle tatlandirip kisa bir stire daha kavurun. Kizarmig hindi gégsinu
kicUk kupler halinde dograyin. Yumurtalari krema , sttle karistirin. Peynirin yarisini ekleyip tuz ve karabiber
ekin. Tepsiyi yagdlayin. Makarna, garnitir ve hindi kUplerini tepside karigtirin. Krema karisimini izerine
doékin.Kalan peyniri Gzerine serpip 30 dakika kadar pisirin.
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