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FIRINDA PEYNIRLI KARNABAHAR

1 bas karnabahar cigegi bélinmus
1 adet sogan, ince dogranmig
3 yemek kagigi un

1 cay kasig kori tuzu
Zeytinyag!

450 ml. sut

1 adet yumurta

2 adet yesil sogan, dogranmis
Rendelenmis kasar peyniri
100 gr. peynir, ufalanmig

Tuz

Karabiber

Karnabaharlari yikayip glizelce giceklerine ayirin ve sonra tuzlu limonlu kaynamis suda yaklasik olarak 10 dk.
kadar biraz agiza gelebilecek kadar haglayin. Yaglanmig bir borcam i¢ine karnabaharlari aktarin. Bir kap igcinde
yumurta, siit, dogranmig soganlar, pargaladiginiz peynir, un ve baharatlari karigtirin. Bu karigimi karnabahar
giceklerinin tizerine dokin. Onceden isitiimis firnda karnabaharlari biraz pisirip en son (izerine kasar rendesi
serpip onlarda kizarinca firindan alip sicak olarak servis edin.
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