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FIRINDA PEYNIRLI KABAK

https://www.sok.com.tr/

4 taze kabak

300 gr beyaz peynir

100 gr kasar peyniri
Yarim kutu labne peyniri
1 cay bardagi sit

2 yumurta

1 cay bardagi un

Yarim demet dereotu

2 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Firini 180 dereceye ayarlayip i1sitin. Kabaklari yikayip sap kisimlarini kesin ve buyUk bir kabin i¢ine rendenin iri
tarafi ile rendeleyin. Beyaz peyniri ezin. Kasar peynirini rendeleyin. Dereotu ve sarimsagi kiyin.

Sut, un ve yumurtalari bir kapta ¢irpin. Zeytinyagi, rendelenmig kabak ve peynirleri ilave edip iyice karigtirin.
Karisimi yaglanmig 20 cm ¢apinda yuvarlak veya kare firin kabina bosaltip yayin va firina verin. Uzeri
kizarincaya kadar yaklasik 20-25 dakika pigirin. llindiktan sonra dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:58959 « adi:FIRINDA PEYNIRLI KABAK « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-peynirli-kabak-vt2925
http://www.tcpdf.org

