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FIRINDA PEYNIRLI KABAK

Malzemeler

4 adet kabak

150 gr. Icim Beyaz Peynir

1 adet yumurta

1 kahve fincani Igim Kasar Peyniri (Rendelenmis)
2 yemek kasigi Altin Hasat Zeytinyag

2 demet dereotu

Kirmizibiber

Tuz

Hazirlanisi

Kabaklari biitiin olarak tuzlu su i¢inde diriligini kaybetmeyecek sekilde haglayin ve stiziin. Beyaz peynir, ince
kiyllmig dereotu ve yumurtayi ezerek plre haline getirin.Kabaklari uzunlamasina bollp, firin kalibina yayin.
Ortalarini kiiglik bir kagik yardimiyla bogaltin ve peynirli hargla doldurun. Uzerini kirmizibiberle susleyin ve azar
azar zeytinyadi gezdirin. Onceden kizdiriimis firinda peynir eriyene kadar 10-12 dakika kizartin. Sicak veya ilik
olarak servis yapin.
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