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FIRINDA PEYNİRLİ KABAK

Malzemeler
4 adet kabak
150 gr. İçim Beyaz Peynir
1 adet yumurta
1 kahve fincanı İçim Kaşar Peyniri (Rendelenmiş)
2 yemek kaşığı Altın Hasat Zeytinyağı
½ demet dereotu
Kırmızıbiber
Tuz

Hazırlanışı
Kabakları bütün olarak tuzlu su içinde diriliğini kaybetmeyecek şekilde haşlayın ve süzün. Beyaz peynir, ince
kıyılmış dereotu ve yumurtayı ezerek püre haline getirin.Kabakları uzunlamasına bölüp, fırın kalıbına yayın.
Ortalarını küçük bir kaşık yardımıyla boşaltın ve peynirli harçla doldurun. Üzerini kırmızıbiberle süsleyin ve azar
azar zeytinyağı gezdirin. Önceden kızdırılmış fırında peynir eriyene kadar 10-12 dakika kızartın. Sıcak veya ılık
olarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:29829 • adı:Fırında Peynirli Kabak • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:28.04.2024 - 10:55

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-peynirli-kabak-vt21294
http://www.tcpdf.org

