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FIRINDA PEYNİRLİ KABAK

https://www.elele.com.tr

2 adet kabak
1 yumurta
10-15 adet ufak çekirdeksiz yeşil zeytin
1 avuç ceviz
Kıyılmış maydanoz
200-250 gr beyaz peynir

Kabakları yıkayın, kabuklarını soyun. Uzunlamasına ikiye kesin. Kabakların çekirdekli bölümünü çay kaşığı ile
oyun. Peynir, yumurta, maydanoz, ceviz, zeytini karıştırın. Hazırlanan kabakların içlerine doldurun. 180 derece
ısıtılmış fırında 15-20 dakika, üzeri hafif kızarana kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:147405 • adı:Fırında Peynirli Kabak • gönderen:ay ışığı • indirme tarihi:14.03.2025 - 04:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-peynirli-kabak-vt2925
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/firinda-peynirli-kabak-147405.jpg
http://www.tcpdf.org

