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FIRINDA PEYNIRLI KABAK

150 gr. beyaz peynir
3 adet kabak

2 yumurta

1 adet sogan

1 fincan yogurt

1 fincan un

2 fincan siviyag

Tuz

Karabiber

Bir kaseye yumurtalari kiriniz.igerisine yogurdu ezilmis peyiniri unu ve yadi rendelenmis sogani tuzu karabiberi
koyup hepsini iyice karigtirin.

Kabaklari alacall soyup 1 parmak genigliginde dilimlere kesip firin tepsisine tabani kapanacak sekilde dizin.
Uzerine hazirladiyimiz sosu koyun. Kabak kaldiysa tekrar kabak ve sosu koyun.

Tepsiyi orta hararetli firna koyup agik pembe renkte pisgirin.

Finni kapatip 10 dakika daha tutup ¢ikarin.

Sicak servis edin.
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