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FIRINDA PEYNIRLI KABAK DOLMASI

1 kg. kabak

1 bardak peynir

Bir avug dereotu

2 yumurta

Kasar peyniri (rendelenmis)
Pul biber

Tuz

Kabaklar yikanip ikiye bélinir. ic kismi oyucak ya da kiigiik bir kagik yardimiyla bosaltilir.

Yarim tencere kadar kaynamis tuzlu suda ¢ok az (3-5 dakika kadar) haglanir.

Kabak ¢abuk pisen bir sebzedir. Fazla yumusamadan, suyunu slizerek tepsiye alin.

Ayri bir yerde ezilmig beyaz peynir, bir avug dogranmig dereotu, yumurtalar, az miktar tuz karigtirilir.

Bu arada ilinan kabaklarin igine harg doldurulur. Onceden isitilmig 200 derecelik firinda 10-15 dakika pisirilir.
Finndan ¢ikartilip her birinin Gzerlerine rendelenmis kasar ve pul biber eklenir.

Tekrar firna atilir ve 3-5 dakika sonra, kagar peynirleri renk degistirip Gzerleri kizarinca ¢ikartilip afiyetle yenir.
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