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FIRINDA PEYNIRLI DOMATES

1 paket Sutag Hellim Peyniri

2 paket (250 gram) Sitas Klasik Beyaz Peynir
5-6 adet orta boy domates

7-8 dal maydanoz, dereotu, nane, feslegen

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi nar eksisi

Sitas Klasik Beyaz Peynir ve Siitas Hellim Peyniri[Zni rendeleyin. Domateslerin alt kisimlarini tepside dik
durabilmeleri icin ¢ok az kesin. Ust kisimlarini da kesip iclerini oyun. Maydanoz, dereotu, birka¢ yaprak nane ve
feslegeni ince kiyin. Kiydiginiz yesillikleri gukur bir kaba alin, (izerlerine rendelediginiz Stitas Hellim Peyniri[?ni
ve Siitas Klasik Beyaz Peynir[?]i ekleyip bir kasik yardimiyla karistirin. Domatesleri firin kabina alip iglerini
hazirladiginiz malzemeyle doldurun. Uzerlerine 2 yemek kasigi kadar zeytinyadi gezdirip 200 dereceye
ayarlanmis firnda 10-15 dakika pigirin. Firindan ¢ikarip Uzerlerine 2 yemek kasigi kadar nar eksisi gezdirdikten
sonra Firinda Peynirli Domateslerinizi servis edebilirsiniz.

Not: Siitag Hellim Peyniri yerine rendelenmis Siitag Orgii Peyniri kullanabilirsiniz.
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