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FIRINDA PEYNIRLI DILIM KOFTE

500 gram kiyma

1 adet sogan

2 dilim ekmek

5 gorba kasidi zeytinyagi

60 gram kup dogranmig kasar peyniri
Tuz, karabiber, kekik, kirmizi pul biber

Karistirma kabina kiyma, rendelenmis sogan, islatilip suyu sikilmis ekmek ve baharatlari koyup iyice yogurun.
Elinizi yaglayip yaglanmig tepsiye bastirarak diizgiince yerlestirin. Uzerine kalan yag suriin ve kiip dogranmig
kasar peynirleri yerlestirin. 200 derecede dnceden isitiimis firnda 30 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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