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FIRINDA PEYNIR

300 gr igim Beyaz Peynir

200 gr Icim Labne Peyniri

2 yumurta sarisi

2 corba kagi@i ince kiyllmig maydanoz
2 adet taze sogan

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Tuz ve karabiber

Sizma zeytinyagi

Firini 180 derecede 6nceden isitin.

Icim Beyaz ve Labne peynirleri derin bir kaba alin ve gatalla ezin.
Ince kiyilmig taze sogan ve maydanozu ekleyerek karistirin.
Yumurta sarilarini ilave edin

Tuz, kirmizi pul biber ve karabiberi ekleyip karigtirin.

Finn tepsisine yagh kagit serin.

Karisimi tepsinin igine bogaltin ve Gzerini dizlestirin.

Firnnda 30 dakika pigirin.

Finndan ¢ikan peyniri sicak servis edin.
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