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FIRINDA PAZI

Malzemeler

1 kg pazi

100 gr tereyagi

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
500 gr mantar

1 dis sarimsak

100 gr kasar peyniri

3 yumurta sansi

60 gr galeta unu

Tuz

Hazirlanisi

Bir tavanin igine tereyagini ve zeytinyagini eritin. ince par-Sfklir halinde dogranmig mantarlari ve dévilms
sarimsagi bu yijm icerisinde kavurun. Paziyi temizleyip yikayin, sert ki-IHUlurini ¢ikartin ve ince ince dograyin.
Daha sonra mantarlara ekleyin. Hepsini birden karistirip, tavayi atesten indirin Rendelenmig kasar peynirini,
tuzu ve yumurta sarilarini kattiktan sonra bitin malzemeyi iyice karistirin. Isiya dayanikli bir kabi, zeytinyagi ile
yaglayip galeta unun bir kismini Gizerine serpin. Pazili karigimi bu kaba yayin, Gzerine kalan galeta ununu da
malzemelerin Uzerine serpin. Onceden isitilmig 190 derecelik firnda 30-40 dakika kadar pisirin. Uzeri altin sarisi
bir renk alinca firndan ¢ikartin. Bu yemekte pazi yerine ispanak da kullanabilirsiniz.
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