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FIRINDA PATLICANLI ETLI PILAV

2 ¢orba kagsig margarin
250 gr. bonfile et

2 su bardagi piring

2 adet orta boy patlican
3 su bardagi su

2 adet domates

yarim demet dereotu

1 su bardagi rende kasar
kizartmak icin siviyad

Patlicanlar kiip seklinde dogranir, kizgin yagda pembe renkte kizartilir, kagit havluya gikarilir. Et kibrit ¢opl
seklinde dogranir, margarinde kavrulur. Uzerine patlican, yikanmis pirin¢ eklenir, 2-3 kez ¢evrilir, suyu verilir,
pisirilir. Pilav firn kabina dékaldr, Gzerine sirasiyla kip dogranmis domates, rende kasar ve kiyllmis dereotu
serpilir, 180 derece énceden isitilimis firnda 15-20 dakika pigirilir.

ML® Firinda Patlicanli Pilav icin tiklayin
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