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FIRINDA PATLICAN

1 kg patlican

1 su bardagi zeytinyag
2 dis sarimsak

2 corba kagsiJi domates salcasi
200 gr eritme peyniri
100 grun

3 adet sogan

500 gr kiyma

500 gr domates

2 yumurta

Maydanoz

Tuz

Patlicanlar yikadiktan sonra 2 cm kaliniginda dilimler halinde kesin. Uzerine tuz serpin ve 30 dakika bekletin.
BuyUk bir tavada yagi kizdirin. Patlicanlari una bulayip kizartin. Kizaran patlicanlari ince bir kagit Gzerine alip
yaginin stizilmesini saglayin. Artan yagda soganlari kizartin. Kiyma ilave edin. Dévilmuis sarimsagdi domates ve
salgay! katip suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Ayri bir kapta maydanozu, tuzu, tar¢ini, karabiberi ekip
yumurtalari, rendelenmis peyniri katin. Firina koyabileceginiz bir tepsiye patlicanlari ve Gstiine kiymayi dégeyin.
En Ustlne peynir karigimi dékin. Kizgin firina sardn.
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