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FIRINDA PATLICAN

Patlicanlar yikayip 1'er cm lik buyUklikte dograyin. Dogranmis patlicanlarin tzerine tuz serpip 30 dakika
dinlenmeye birakin ve daha sonra suyla durulayin.

Toprak ¢émlegdi yaglayiniz ve ekmek kirintisinin yarisini, sarimsaklari ve maydanozu ilave ediniz. Bunlarin
uzerine patlicanlari, patatesleri, sakizi ve domatesleri diizgln bir sekilde yayin. Tuz ve toz kirmizi biberi
serptikten sonra en Uste de bir sira domates yayin. Zeytinyagdini suyla karistirip yemegin Gzerine azar azar
dokin.

Tekrar tuz ve toz biber ilave serpip maydanoz ve sarimsak ekleyin. Patlicanlar yumusayincaya kadar, yaklasik 1
saat yemegi firnda 150 C de pisirin. Toprak ¢dmlekte, firindan ¢ikardiginiz sekliyle servis yapabilirsiniz.
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