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FIRIN PATLICAN

3 adet bostan patlicani (kbzlenmis)
2 adet domates (kip dogranmisg)

2 adet yesil biber (dogranmis)

100 gram beyaz peynir (ufalanmig)
10 sap maydanoz (kiyilmig)

1 kahve fincani zeytinyagi

2 cay kasigi karabiber

Kézlenmis patlicanlarin saplarini kesip boyuna ikiye bdliin. Kabuklarini yirtmadan kasikla iclerini bosaltin.
Kabutlari firin servis kabina dizin. Patlican iglerini iri iri kiyin. Domates, yesil biber, beyaz peynir, maydanoz ve
yanm kahve fincani zeytinyadi katip harmanlayin. Harci, patlican kabuklarinin igine doldurun. Kalan zeytinyagini
patlicanlarin Gzerlerine gezdirin. Karabiber serpin. Onceden isitilmis 200 derece firinda Gzerleri pembelesene
kadar pisirin. Servis yapin.
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