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FIRINDA PATATESLI TAVUK

1 adet blyUk butln tavuk

4 tane orta boy patates

2 yemek kagigi ile zeytinyagi
1 adet limon ile suyu

2 dal kadar biberiye

1 yemek kasidi ile kekik

1 cay kasigi ile tuz

Limon suyunu, zeytinyagdini, tuzu ve kekigi ki¢Uk bir kapta karigtirin

Butln tavugunuzu hazirladiginiz bu sos ile ovun.

Gesni olarak tavug@a lezzet vermesi igin; 1 dal biberiyeyi tavudun igine koyarak firin tepsisinin orta bolimiine
yerlestirin.

Kabugu soyulmus patatesleri, iri kipler halinde kesin.

Kalan biberiye ile harmanlayin ve firin tepsisine, tavugun yan kisimlarina dizin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda ortalama 45 dakika, kadar tavuk nar gibi kizarana kadar pisirin.
Porsiyonlara ayirdiktan sonra sicak olarak sevdikleriniz ile ikram edin.
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