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FIRINDA PATATESLI TAVUK BUDU

4 tavuk budu

6 orta boy patates

1 corba kasigi salca (patatesler igin)
4-5 dis sarimsak

tuz

Patatesleri soyup kalin yuvarlak dilimler halinde keserek bir kaba alalim. igine tuzu ve sivi yagi ekleyip
karigtiralim. Tavuk butlarini firn kabina yerlegtirelim. Kenarlarda kalan bosgluklara patates dilimlerini hafifge Ust
Uste gelecek sekilde sirt sirta dizelim. Uzerlerine dilimlenmis sarimsaklari serpelim. 220° C'de isitiimis firnda
butlarin ve patateslerin tzeri hafifce pembelesene dek pisirelim. Salgayi 1,5-2 su bardagi sicak su ile ezerek
inceltip firin kabina bogaltalim ve Uzerini aliminyum folyo ile kapatalim. Butlari ve patatesleri ikinci kez firnda
15-20 dk. daha pigirerek servis yapalim.
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