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FIRINDA PATATESLI TAVUK BAGET

6-7 adet pilic baget

2 adet sogan

6 dis sarmisak

3-4 adet yesil biber

4 adet patates

1 adet limon suyu

Geyrek su bardagi zeytinyagi
2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi kignis

Geyrek cay kasigi zerdegal

Firmimizi 8nceden 180 derecede Isitalim. Bir borcam igerisine aliminyum kagit yerlegtirelim. Biyik bir kap
icerisine yikadigimiz tavuk bagetlerini koyalim. Uzerine jllyen dogranmig soganlar,sarmisak
digleri,cekirdeklerini ¢ikartip kesitigimiz biberleri,kabuklu veya kabuksuz elma dilimi seklinde dogradigimiz
patatesleri ilave edelim. Hepsinin tGzerine limon suyu ile zeytinyagini gezdirip baharatlarimiz ile tatlandiralim. En
son bir bardak su ilave edip hepsini giizelce karistirip aliminyum serili borcama yerlestirelim. Sonra izerine
aliminyum kagittan ikinci bir kapak yapip yanlarindan guzelce kivirip kapatalim. Firinda tavuk etlerimiz glizelce
pisinceye kadar en az bir saat pigirelim. Sicak olarak servis edelim.
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