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FIRINDA PATATESLI OMLET

2 adet orta boy patates

1 adet orta boy yesil biber
1/2 adet orta boy kirmizi biber
2 dig sarimsak

2 dal taze sogan

4 adet yumurta

2 yemek kasigi aycicek yagdi
1/2 yemek kagsidi tereyagi
1/2 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagigi karabiber

1/2 gay kagigi pul biber

Patatesleri yikayip kabuklarini soyun. Ardindan minik minik kupler halinde dograyin. Yeniden bol suda yikayip
hafifce tuzlayin.

Tavayi isitin. Aygicek yagini ekledikten sonra patatesleri kizartin. Kizartma islemi bittiginde patatesleri bir tabaga
alin ve fazla yagini pecete yardimiyla gektirin.

Tavayi tekrar ocagda alin ve tereyagini eritin. Kabuklarini soyup minik kipler halinde dogradiginiz sarimsaklari
ekleyip soteleyin. Ardindan minik kipler halinde dogradiginiz biberleri ekleyin ve 3-4 dakika kadar soteleyin. En
son patatesleri de ekleyip ocagin altini kapatin. _

Yumurtalari bir kabin igine kirip ¢atal yardimi ile ¢irpin. Igine baharatlari ve ince ince kiydiginiz taze soganlari
ekleyin.

Son olarak tim malzemeyi karistirip yumurtali harci firn kabina koyun ve énceden isitiimis 180 derece firinda 10
dakika pisirip sicak sicak servis edin.

Not: Firinda pisirmek istemezseniz tavada pisirdiginiz sebzelere ¢irpilmis yumurtalar ekleyip istediginiz sekilde
omleti hazirlayabilirsiniz. Peynir seviyorsaniz eger; yumurtayi ¢irptiktan sonra igine biraz beyaz peynir
ekleyebilirsiniz.
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