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FIRINDA PATATESLI LEVREK

1 adet 400-600 gr levrek

2 adet patates

1 adet sogan

1 adet domates

1 adet sivri biber

3-4 dis sarimsak

Yarim limon

2-3 yemek kasigi zeytinyagi )

1 Tutam tane karabiber ve biberiye (Uzerine serpmek icin)
1 Tutam Tuz

Firnn kabinin ortasina temizlenmis ve yikanmig levrek baligini yerlestirin. Soydugunuz ve ince ince dogradiginiz
patatesleri de etrafina dizin. Domatesleri kiip kip dograyip baliin Gizerine serpistirin. Sarimsaklarin kabugunu
soyun ve baliin ve patateslerin Gzerine gelecek sekilde serpistirin. Soganin kabugunu soyun, iki ya da dort
parcaya boldiginiz sogani da baliin etrafina dizin. Yarim adet limonu bir kenara koyun. Bu sekilde hazirlamig
oldugunuz baligin Gzerine tane karabiber ve biberiye serpip biraz zeytinyadi gezdirin. Tuzunu ayarladiginiz
baligin agzini yagh kagit (benim kullandiim borcam kapakliydi) ile kapatip 20 dakika kadar firinlayin. Daha
sonra kapagini acip patatesler kizarana kadar pisirin, servis edin.
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