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FIRINDA PATATESLI KUZU

Gerekli malzeme:

1 kg kuzu but parca et
500 gr patates

1 demet taze sogan
Yarim ¢orba kasigi kekik
Yarim ¢ay kasigi ¢ekilmis
karabiber

1 defne yaprag

4 corba kasigi siviyag
1.5 su bardagi sicak su
Tuz

Kekik ve tuzu bir kapta karigtirip etleri bulayin. Taze soganlari temizleyip 2-3 cm uzunlugunda kesin. Patatesleri
soyup elma gibi dilimleyin. Kararmamasi i¢in suda bekletin.

Derin firin kalibina 3 kagik siviyag ilave edin. Kalibin dibini soganlarin tgte ikisi ile kaplayin. Patatesleri stizlip
tcte ikisini ilave edin. Uzerine etlerin yarisini dizin. )
Defneyapragini ufalayip serpistirin. Kalan patates, taze sodan ve eti ilave edip karabiberi serpin. Uzerine kalan
yagi gezdirerek dokin. Sicak suyu ilave edin. Kalibi dnceden isitilmis 160 dereceye ayarli firinda 25 dakika
pisirin. Firin 1sisini 180 dereceye yukseltip 10 dakika daha pisirin. Oda isisinda 3-4 dakika bekletip sicak servis

yapin.
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