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FIRINDA PATATESLI KOFTE

6-7 patates

Yarim kilo dana kiyma

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

3-4 dilim bayatlamis ekmek
1 yumurta

1 sogan

Sosu icin:

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 tath kasigr kekik

3 domates rendesi

Oncelikle dana kiymanizi ve kéftelik harcinizin malzemelerini karistirin, bayat ekmeklerinizi suyun altina tutarak
bir kab icinde pire haline getirin ve suyunu avucunuzda sikarak kiymanizin Gizerine ekleyin, soganinizi
rendeleyin ve soganin suyunu da sikarak kiymaya ekleyin, ardindan baharat ve tuzlarinizi da ekleyerek
yumurtayi da kirarak karistirmaya baslayabilirsiniz.Diger taraftan da patateslerinizi hazirlayin bunun igin daire
seklinde dilimleyin, borcaminizi veya firin tepsinizi sivi yag ile yaglayin ve kéftelerinden ceviz blytkliginde
kopararak yuvarlak ve yassi sekiller hazirlayin dilimlemis oldugunuz pateteslerinizden alarak bir kdfte bir
patates olacak sekilde yuvarlayarak bi¢cim verin tepsinize hazir olduktan sonra sosunu hazirlamaya
gecebilirsini.bir tava icinde yaginizi ve salganizi ekleyin,yagdinizi kizdirin ,lizerine rendelemis oldujunuz domatesi
ekleyin ve karistinin ardindan suyunuzu ekleyin ve baharatlarinizi atarak ocakta 3 dk kadar kaynatin.sos
kaynadiktan sonra hazir olan yemeginizin tizerine 1 yemek kasidi ile yavas yavas gezdirin, sosun hepsini bir
anda dékmeyin hafif sekilde az az ddkerseniz daha ¢ok sos esit sekilde yayllmis olacaktir.firininizi 200 dereceye
ayarlayin ve isitin, ardindan yemeginizi firina verin 40-45 dk sonra patatesleriniz pismisse yemeginiz hazir
olacaktir.
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