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FIRINDA PATATESLI KOFTE

Kofte igin;

300gr kiyma,

1 adet kuru sogan,

1 adet yumurta,

tuz,

karabiber,

kimyon,

pul biber,

maydanoz,

1 dis sarimsak
aldiginca galeta unu
3-4 adet patates,

1 yemek kasigi salca,
1 dis sarimsak,

2 yemek kasigi siviyag

ilk 6nce patatesleri dilediginiz sekilde dilimleyin ve kizartin yalniz biraz kalin dilimlerseniz daha iyi olur. sonra
koftelik malzemelerle kéfteyi yogurun, sekillendirin ve kizartin.salgayi sulandirin ve iki kasik yag koydugumuz
tavada dnce sarimsaklari 1-2 dakika sonrada sulandirdigimiz salgayi koyarak yaklasik bes dakika pigirelim
yalniz igine biraz tuz 1 kagsikta seker ilave edelim.orta boy bir borcama géziimlze hos gelecek sekilde koéfteleri
ve patatesi yerlestirelim ardindan salgali sosu dékelim tzerini folyoyla saralimki piserken kurumasin.200
dereceli firnda 15-20 dakika pisirelim.
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