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FIRINDA PATATESLI KOFTE

4 adet patates

4 adet sivri biber
Koftesi igin:

600 gram kiyma

1 adet sogan

3 dig sarimsak

1 tath kasidr kimyon
Tuz

Karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Oncelikle kiyma, rendelenmis sodan ve baharatlari karigtirip kéfteleri yapin. Daha sonra yuvarlak kofteler yapin.
Patatesleri de yuvarlak kesip tencereye bir patates bir kofte dizin. Uzerine tereyagdini ve birkag biber koyun ki
daha lezzetli olsun. Tencerenin kapagini kapatip az suyla 35 dakika kadar pisirin Firinda da pisirmek igin
Uzerine mutlaka bir yagh kagit kapatin ki yanmadan pissin. Sicak olarak ikram edin.
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