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FIRINDA PATATESLI DANA ETI

https://migros.com.tr

1 kg. dana bonfile

1 kg patates

Yarim demet taze kekik
Tuz

Zeytinyag!

Karabiber

1. Dana bonfilenin igerisine taze kekikleri yerlegtirip, iple gbsterilen sekilde baglayin.

2. Daha sonra patatesleri ortadan kesip derin bir kaba alin.

3. Igerisine tuz, karabiber ve zeytinyagi ekleyip, harmanlayin.

4. Ardindan patatesleri firin tepsisine yerlestirip, taze kekik dallarini tzerine ekleyin.

5. 200 derecede dnceden isitilmig firna yerlegtirin.

6. Diger taraftan 1zgara tavasinda eti mihurleyin ve patatesleri firndan alip, eti ortasina yerlestirin.
7. Tekrar firna verip yaklasik 1 saat kontrol ederek pisirin.

8. Finndan alip, dilimleyip patateslerle servis edin.

9. Sebzeli kuzu incik, iIspanakli izgara kuzu ve limonlu tavuk tariflerimizi izlediniz mi?
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