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FIRINDA PATATESLI BUT

4 adet pili¢ budu

1 kg patates

1 corba kasigi salca

1/2 ¢ay bardagi sivi yag

1.5 su bardagi su

1 su bardag konserve bezelye (arzuya gére)
Tuz

Karabiber

Kekik

Patatesleri soyup, yuvarlak dilimler halinde keselim. Pili¢ butlarini yikayip, kurulayalim. Firin tepsisine sivi yagi
dokup, patates dilimlerini tepsiye alalim. Patatesleri harmanlayarak yagdin patateslere bulasmasini saglayalim.
Patatesleri ve pili¢ butlarini, tepsiye yerlestirelim. Tuzunu ve baharatlarini ilave ederek, tepsiyi dnceden isitiimig
orta isili firina sdrelim. Pili¢ butlarinin Gzeri pembelesip, patatesler hafifce yumusayana dek pisirelim. Tepsiyi
finndan alalim. Salcayi su ile karistirarak pili¢ butlari ve patateslerin Gizerine gezdirelim. Konserve bezelyeleri de
ekleyerek tekrar finna slrelim. Patatesler ve pili¢ butlarini, yumusayana dek pigirerek servis yapalim.
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