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FIRINDA PATATESLI TAVUK BUDU

Tavuk budu kigi sayisina gore
4-5 adet patates

4-5 dis sarimsak

Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Biberiye

Limon suyu veya sirke

Tavuk budlarini yikayip su ve limonsuyu ile yaptiginiz sosta 1 saat bekletin. Bu arada, sosu i¢in, biberiye,
sarimsak, tuz, karabiber ile kiguk bir kase de ¢irpilir. Daha sonra tavuk butlarini su ile yikayip firin kagidi serili
tepsiye guzelce yerlestirin. Bir fir¢a ile tavuk butlarina yagl sos surGlur. Patatesler yikanip kabuklari soyulup
kesilerek tepsiye yerlestirilir. Yaklasik olarak 180°C'de ve bir aliminyum folyo ile kapli olarak 30 dakika pisirin.
Tavuk ve patates iyice kizardiginda yemek servise hazirdir.

© lezzetler.com tarif no:135072 « adi:Firinda Patatesli Tavuk Budu « gdnderen:aygiil yidiz « indirme tarihi:18.04.2025 - 19:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-patatesli-but-vt70852
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/firinda-patatesli-tavuk-budu-135072.jpg
http://www.tcpdf.org

