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FIRINDA PATATES VE SARIMSAKLI TAVUK

Malzemeler:

-1 Adet butln pili¢

-500 gr tath kabak

-500 gr patates

-10 Dis sarnmsak

-4 Gorba kasigi tereyagi
-Yarim demet taze kekik
-Yarim ¢ay kasigi karabiber
-Tuz

Hazirlanisi

Kabak ve patatesleri haslayin.

Kabuklarini soyduktan sonra kip seklinde dograyin.

Batln pilici bir bigak veya tavuk makasi yardimi ile 16 esit parcaya ayirin.

Genis bir firin tepsisine pargalanan piligleri, haglanmis tatl kabak ve patates, soyulmamig sarimsak , kekik, tuz
ve karabiberi ilave edin.

Tereyagini eriterek Gzerlerine gezdirin.

Onceden isitilmis 170 dereceli firinda bitliin malzemeler altin sarisi renk alincaya kadar pisirin.

Sicak olarak servis yapin.
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