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FIRINDA PATATES PURELI PIRASA

4 adet prrasa

1 kg patates

Yeteri kadar su

2 su bardagi rendelenmis taze kasar
1&apos;er adet sogan ve havug
3 corba kasIg! zeytinyad!

Yarim kg dana kiyma

1 adet blyUk boy domates

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Yenibahar

Patatesleri soyup irice dograyin ve bir tencereye alin. Uzerini gegecek kadar su ve bir tutam tuz ekleyip
yumusayana dek pisirin. Suyunu slizdiikten sonra biraz ilitin ve catalla ezerek piire haline getirin. Uzerine kasar
peyniri, tuz ve karabiber katip karistirin. Pirasalari gok ince olmayacak halkalar halinde dograyin. Sogan ve
havucu temizleyip kip dograyln. Zeytinyagini bir tavaya alip, havucu ekleyin. Birkag dakika karigtirarak
kavurduktan sonra pirasa ve sogani katin. Birlikte bir-iki dakika kavurup, kiyma, tuz, karabiber, pulbiber ve
yenibahar katin. En son kiip dogranmis domates ilave edin ve suyunu ¢ekene dek pisirin. Ortasi delik bir kek
kalibini yaglayip, patates puresmln yarisini kenarlarini da kaplayacak sekilde icine koyun. Uzerine pirasali harci
koyup dlzeltin. Yeniden patates puresi koyun ve harg goriinmeyecek sekilde kaliba yerlestirin. Onceden
isitilmig 150 derece firinda 45 dakika pisirin.

Servis tabagina ters gevirerek ¢ikarin.

Dilimleyerek servis yapin.
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