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FIRINDA PATATES

4 adet blyuk patates

4 dis blyUk sarimsak

4 dal biberiye

30 gr, keraviye

60 ml. zeytinyagi

250 gr. stizme yogurt

1/2 demet karisik yesillik (maydanoz, frenk sogani)
Tuz

Karabiber

Sarimsaklari kabuklariyla ezin. Patatesleri yikayin ve bigakla kabuklarina delikler agin.

Patatesleri saracak blyuklikte 4 adet aliminyum folyoyu kesin. Her aliiminyum folyonun Gzerine, birer tatl
kasiJ! keraviye ve zeytinyadi, 1 adet sarimsak, 1 dal biberiye, tuz, karabiber ve patates koyun. Aliminyum
folyoyu patatesin Uzerine sarin ve tepsiye yerlestirin.

200°C isitilmig firnin alttan ikinci rafinda 1 saat pisirin.

Yesillikleri ince kiyin ve yogdurtla karigtirin.

Tuz ve karabiberle tatlandirin. Patatesleri firindan ¢ikartin. Folyoyu patatesler gdzikecek sekilde Ustten
uzunlamasina kesin. Yogurtlu sosla servis yapin.
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